אלזאס באתי בשביל היין, נשארתי בשביל הדרך*.
  דרך היין 
דרכי יין רבות יש בצרפת, יפות מפתות וכובשות אותנו בקסמיהן. אך דומה כי כולן הן עפר לרגליה של דרך היין של אלזאס. דרך קסומה בינות לכפרים קסומים, שמש נעימה כמעט כל השנה, נוף עוצר נשימה בין הרי הווז' לבין היער השחור. ואם כל זה לא די, אזי אנשים נפלאים ואוהבים הנכונים לפתח דלתם ולבם לזרים.
חולשה גדולה יש לי לאלזס ומעיד אני מודה ומתוודה, אולי מפני שזו החצר האחורית של משפחתי הגרה בהרי הווז', ייתכן שאלו היינות המעודנים והמשמחים הנעשים באזור ואולי משום שעל אף היותי בצרפת איני מסוגל לבטא לאשורם את שמות הכפרים בהם אני מבקר והמקנים קסם מסתורי לכל הביקור. 

תהיתי רבות לסוד קסמה של דרך יין זו. מדוע כשאומרים ביקרתי ב"דרך היין של צרפת" מתכוונים בדרך כלל לזו של אלזאס על אף שרבות יש מסוגן. ובכן, אם נשווה את דרך היין הזאת לזו של בורדו למשל, נגלה לפחות הבדל אחד משמעותי. באזור בורדו הדרך עוברת בינות ליקבים או יותר נכון בין שאטו רבים - יפים, מרשימים מפוארים אך גם סגורים, מנוכרים לא תמיד מזמינים. היפוך הדברים באלזאס, הדרך עוברת בינות לכפרים הפתוחים תדיר לאורחים מזדמנים. תרצו לבקר ביקב, בבקשה לא תרצו טיילו לכם להנאתכם בכפר, והמשיכו בדרככם. הטיול בדרך זו מזמין אליו לא רק את המבינים אלא את כל אוהבי היין והאדם. 

האזור 

דרך היין של אלזאס משתרעת לה לאורך 60 ק"מ לערך, מצפון ומדרום לעיר המקסימה קולמר (Colmar). אמנם שטרסבורג היא בירתה של אלזאס הבלתי מעורערת אך בירת היין שלה היא ללא ספק קולמר. זוהי אם כן נקודת הציר עליו ייסוב טיולנו. 

אלזאס שוכנת בעמק רחב המוצל על ידי שני רכסים אדירים ממזרח וממערב. ממזרח היער השחור שבשטח גרמניה וממערב הרי הווז' (Vosges ) שעל מורדותיהם תלויים להם רוב כרמיה. אלזאס הינה אזור היין הצפוני ביותר בצרפת מלבד שמפיין ועל כן עשויים אנו לחשוב שמאפייני האזור יהיו דומים לאלו של שמפיין; קור, הבשלה מוגבלת, גשמים רבים ועוד מרעין בישין כגן דא. אולם, אלזאס זוכה לעדנה מסו- אקלימית יוצאת דופן בזכות רכסי הענק המגינים עליה. 
הכפר גבווילר שבאלזאס הינו השחון ביותר במשקעים בצרפת כולה - קרוב ל500- מ"מ גשם בשנה בלבד. מסו אקלים זה המעניק שעות שמש יוצאות דופן יוצר נתוני הבשלה מצויינים
המקנים את הארומטיות השופעת של יינות האזור, ואף מאפשרים יצירת יינות עשירים באלכוהול ומאריכי חיים. סתיו חמים הוא עניין שבשגרה באלזאס, ובשנים רבות יוצאים לבציר מאוחר ויוצרים יינות קינוח שחלקם אף נוגעו בריקבון האציל. 

כרמי אלזאס פרושים על פני רצועה של כ120- ק"מ וברוחב שאינו עולה על 4 ק"מ. רובם נטויים על מורדות הרי הווז' ועל הגבעות שבעמק וברוב המקרים זוכים מפנה מזרחי רצוי ולניקוז טוב. הרי הווז' העשויים בעיקר גרניט משווים לאדמת אלזאס רב גוניות עשירה המקנה ייחוד לכל טרואר באזור; מקרקעות גרניטיות, חוליות, וולקניות ועד הקרקעות הגירניות והחרסיתיות. הזנים השונים הגדלים באלזאס יגיבו בצורות שונות כמובן על ני הקרקעות השונות והנה לכם כרבר תנאי פתיחה של עולם מעניין ורב גוני. 

היינות והזנים 
יינות אלזאס משווקים תדיר בשמות זני הענבים, תופעה יחידה במינה בצרפת. לא תת אזור, לא שם הכפר ולא שם מותג אלא שם הזן. מסיבה זו זני אלזאס ידועים בעולם אולי יותר מזנים רבים אחרים. 93% מכרמי אלזאס הינם לבנים ולבד מהפינו נואר אין בה כלל ענבים אדומים. הסיכוי שתפגשו ביין אדום מאלזאס הוא כמעט אפסי ובכל זאת גם נובורישים שוחרי יין אדום בלבד היורקים לבור היין הלבן ממנו שתו בעבר מוצאים תירוץ לשתות מידי פעם מן היינות הלבנים הארומטיים מאלזאס. 
הזנים ה"אציליים" הם כמובן הריזלינג העדין, הגוורצטרמינר האקזוטי והשופע והטוקאי - פינו גרי העמוק והמורכב. עמם יש לציין גם את המוסקט, הסילבנר, הפינו בלאן והפינו נואר המרכיבים יחד את הפורטפוליו של זני אלזאס. 
הריזלינג (ואל נטעה לומר חלילה אמרלד) הינו מלך זני אלזאס - עדין, אצילי, כמעט חד בראשית דרכו, אך בהיגמל ימיו הופכת עדינותו ופרחוניותו וקסמו המפתה למורכבות, בוקה מעט בנזיני ובשל היכול להטעות את אשר אינם מורגלים לכך ויחשבהו סררה. 

הגוורצטרמינר הוא ללא ספק האקספרסיבי שבין זני אלזאס ואולי בין זני הגפן בכלל. ג'נסיס רובינסון הגדירה אותו כ"הזן הקל ביותר לזיהוי והקשה ביותר לביטוי". הוא "מתובל" כפי שמעיד שמו (גוורץ - בגרמנית מתובל) ובנקל ניתן למצוא בו סוף סוף את אשר אומרים "המומחים" ליצ'י, ורדים, ושאר מיני בשמים. גוורץ ילווה באופן הטוב ביותר את הגבינה המסריחה בתבל והנפלאה מכל ה- Munster שלא נס ריחה. 
זן ה- Tokay - Pinot Gris הינו הפחות מוערך מבין אצילי אלזאס והוא אכן הפחות ארומטי ביניהם, עם זאת אין להקל בו ראש, הוא לעתים המורכב מכולם בעל גוף מלא עשיר בעוצמתו ונראה שלעתים דווקא הוא המתאים ביותר לגסטרונומיה האלזאסית. בשנים רזות הוא 
היחיד ששומר על יציבות קבועה. אין לבלבל בין הזן הזה עם הטוקאי אסזו מהונגריה. אגדת עם עתיקה מספרת על רוזן שהביא עמו את הזן הלז ממלחמותיו באזור הונגריה ומשם שמו, אך אין לאגדה זו אישור משום מקור אחר, לשון הדובר. 
שאר הזנים יהוו את היינות הפחות מבוקשים והיותר זולים של אלזאס, על אף שיינות אלו עשויים לספק תמורה יותר מהולמת לצפיותיכם ולכספכם. אל תהססו לנסותם, במיוחד את הסילבנר והמוסקט. כיין אפריטיף או כיין הבית תוכלו למצוא לעתים בבקבוקים של ליטר או בקראף את ה- Edelzwicker - שהוא למעשה ערבוב של כמה מזני האזור. יין זה נעים לשתייה ארומאטי ושווה כל אגורה במקרים רבים. מלווה היטב שוקרוט כפרי כשאין תקציב לריזלינג. 

תוויות וסוגים 

כאמור יינות אלזאס מופיעים כשעליהם שם זן הענבים ושם היצרן, כאן אין כל משמעות לשם הכפר כפי שחשוב הדבר בבורגון למשל, לכן לא סביר שתמצאו שם כפר על התווית, עם זאת, החל משנת 86 תוכלו למצוא על תוויות חלק מהיינות את התואר Grand Cru ואחריו שם שבלתי אפשרי לבני צפרדעים לבטא. לדוגמא Praelarenberg de Orschwiller או שמא אולי Hatschbourg de Voegtlingshoffen . שם זה הוא שם חלקת ה- Grand Cru ובמקרים רבים יוסיפו גם את שם הכפר שברשותו חלקה זו. 

חלקות אלו נתקבלו במשך שנות דור כמשובחות ביותר, בקרקע העשירה ביותר ועל הגבעות התלולות והמנוקזות ביותר וכו'. תחת שם GC אפשר לייצר רק את אחד מהזנים האציליים דלעיל ובנוסף להם המוסקט. ברוב המקרים סביר שיינות ה-GC יהיו באיכות עליונה על האלזאס הגנרי, אך תוארו מקרים... 

בשנים רבות באלזאס מתאפשר בציר מאוחר כאמור כתוצאה מהמסו - אקלים הייחודי השורר באזור והמקנה סתיו חמים אחת לכמה שנים. עשור טוב הוא עשור שהצליחו להפיק בו לפחות חמישה בצירים מאוחרים. ככלל אין יצרן הבונה רק על בציר מאוחר ועל בוטריטיס, רוב הענבים נבצרים במועד וחלקות "ריסק" יהיו נושא להימור על בציר מאוחר, בהתאם לתחזיות המטאורולוגיות ולחוזק לבו של בעל הכרמים. בשנה החשודה מראש במזג אויר בלתי יציב יבצרו הכורמים את כל היבול במועד, ובשנים חמות עם צפי טוב יהמרו לעתים על כמחצית היבול לבציר מאוחר. 
בציר מאוחר - וריקבון אציל
אחד היתרונות הגדולים של סתיו חמים ושמשי הנמשך לרוב גם אל תוך חודש אוקטובר הוא שניתן להגיע לענבים עשירים בסוכר, שופעי ארומה, ושבדרגתם האלכוהולית הסופית יהפכו ליינות מאריכי חיים. שתי הגדרות ישנן במצב של בציר מאוחר; VT שהוא הקיצור ל-Vendange Tardive - בציר מאוחר בצפרדעית. ו- SGN שהוא האקרוסטיכון ל- Selection de Grains Nobles שזה בעברית - בחירת הגרגרים האציליים ובאנולוגית - הריקבון האציל הנוצר מפטריית הבוטריטיס צינראה. 
ענבים אלו מפיקים יבול מזערי ביותר ועל כן מחיר הנקטר יהא יקר. יינות ה-VT יהיו ברמה אלכוהולית מינימאלית של 12.9 אחוז ולרוב יעלו על 14%. זהירות, יין VT אינו חייב להיות יין קינוח והוא עשוי להיות גם קרוב ליבש, בדקו עם היינן. יינות ה-SGN המופקים מענבים רקובים באופן אצילי יהיו תמיד מתוקים ורמתם האלכוהולית תעלה תמיד על 15.5%. למותר לציין שיינות אלו נדירים ביותר, הם נמכרים בחצאי בקבוקים ומחירם לעתים עולה על מחיר ארגז ריזלינג רגיל. 

לטיול יצאנו
כאמור את הטיול כדאי להתחיל בעיר קולמר שבמרכז אלזאס. נקדיש יום אחד לטיולים מצפון לעיר ויום אחד מדרומה, מיטיבי הלסת ימשיכו ליום נוסף צפונה לכיוון שטרסבורג. 

יום א.
יציאה מקולמר 5 ק"מ מערבה לכיוון הכפר Turckheim תהא תחילת יומנו. טורקהיים הינו כפר קטן וקסום הנראה בדיוק כפי שנראה במאה ה16-. בתי עץ צבעוניים, כיכר הכפר, סמטאות צרות וחומה המקיפה אותו מכל עבר. מחוץ לכפר ניתן לראות היטב את חלקת ה-GC התלולה העונה לשם ה"נורמלי" Brand . זוהי אולי אחת החלקות המפוארות דווקא של הפינו נואר הנדיר כל כך באלזס. אך כפר זה ידוע בעבור אחד היצרנים הנפלאים ביותר באלזאס Zind- Humbrecht ולעניות דעתי אחד מגדולי יצרני יין לבן בעולם המייצר יינות עוצרי נשימה. ליאונרד ובנו אוליבייה מחזיקים כמעט רק חלקות GC ויינותיו הם עניין של חובה לפחות פעם בחיים. אם יש לכם ממון למה לא לנסות SGN אחד, או שמא את הריזלינג הנפלא בעולם מחלקת Rangen האגדית שבכפר Thann. למרות המוניטין העולמיים ניתן לבקר ביקב המודרני ואף לטעום מן היינות. אל תהססו לטעום אפילו מן הגוורצטרמינר והפינו גרי הבסיסיים. הם נפלאים. 03.89.27.02.05 
אם אתם מזדמנים לכפר בערב, בשעה 22:00 יוצא שומר הלילה של הכפר על פי מיטב המסורת של מאות שנים לסייר בסמטאות, בלבושו המיוחד, נושא לפיד ושר בכל קרן רחוב. לפי מיטב ידיעתי זהו שומר הלילה האחרון, שווה. 

מטורקהיים נמשיך צפונה ל- Kaysersberg – כפר קסום אף מקודמו, שבראשו מתנשאת לה טירה. הר הקיסר הוא פירוש שם הכפר והוא ניתן ע"י קרל החמישי ל- Lazare de Schwendi שיצא על פי האגדה שהזכרתי קודם להונגריה וכבש את העיר טוקאי וכו'. לא דובים ולא לאזאר, אך אגדה זו אגדה. 

אך מי שבאמת נולד בכפר הזה הוא הרופא אלברט שוייצר חתן פרס נובל לשלום על פועליו הרפואיים באפריקה. סיירו בסמטאות הכפר ועל הגשר המבוצר. אם תרצו כתובת מרהיבה נוספת, גשו ל- Domaine Faller המופיעים לעתים גם כ-Domaine Weinbach. כל מה שתיתנה לכם קולט, קתרין או בתה השנייה שאיני זוכר את שמה קחו וברכו את ידיהן. 03.89.47.13.21 

לקראת צהריים כבר וצריך להגיע לשיא היום ובכן הגעתם לכפר Riquewihr. אין עוד מה להוסיף, מילים תתגמדנה לנוכח הכפר. היות והרעב נוקש על דלתות ליבנו נתור נא אחר פונדק המגיש ממאכלי אלזאס. זה יכול להיות La Table du Gourmet או Le Sarment d’Or או אפילו סתם Winstub כמו ה- Tire Bouchon למשל. נתחיל עם אדלצוויקר עם הקיש בצל ונמשיך עם יין ריזלינג עם ה- Choucroute או אולי עם פינו גרי עם ה- Baekehoffe ולאחריו גוורצטרמינר משובח עם ה- Munster ולקינוח VT או SGN עם ה- Kougelhopf. אחרי ארוחה כזו קשה לתפקד אמנם אך חיים רק פעם אחת. לפני או אחרי הארוחה בקרו בכפר לאורך הרחוב הראשי, אל ה-Dolder מן המאה ה13- על יד החומות ובכלל. 
אם יש את נפשכם עוד ביקור, בקרו אצל Hugel בכפר, חלוץ יינות הקינוח ו"אלוף" פינו גרי, סדרת Jubilee הינה תמיד תמורה הולמת. 03.89.47.92.15 
הכפר האחרון להיום הוא Ribeauville. אפשר כמובן לטייל בכפר, אפשר לצאת לטיול קסום בן שעתיים ברגל לטירת Ulrich כדי לעזור לעיכול השחיתות שביצענו בכפר הקודם. ממרומי הטירה תזכו לתצפית מרהיבה על כל העמק, הכפרים והכרמים. ניתן כמובן ורצוי לבקר ביקב של Trimbach המצוי כ100- מ' אחרי עיגול התנועה לכיוון ברגהיים. טרימבאך הוא אחד היצרנים הנפלאים ביותר באלזס ובצרפת ועל אף שחלקנו שמע כבר על ה-Clos St. Hune האלוהי אך הבלתי ניתן להשגה, נסו גם את ה- Reserve Personnelle או גם את יינותיו ה"פשוטים". חוויה שכדאי לא להחמיץ. 03.89.73.60.30 
אם הגעתם לכפר ביום ראשון הראשון של חודש ספטמבר תגלו אותו באדרת צבעונית במיוחד - זהו חג הזמרים ה- Pfifferdaj . ביום זה יציפו את רחובות העיר מאות הרכבים, זמרים ליצנים וכמובן יינות לרוב ובחינם לכל הבאים במזרקת היין שבכיכר העירייה. 

לאחר יום מתיש ומרגש נשוב לקולמר עיר האם. אחרי מקלחת טובה וכמתאבן לארוחה נפלאה אין טוב יותר מסיור בעיר העתיקה על בנייני העץ המרהיבים, התאורה המוקפדת, הסמטאות הציוריות, "ונציה הקטנה" ומה לא? לילה טוב. 

יום ב'
בטרם נצא לטיולנו לא להחמיץ את מוזיאון האונטרלינדן שבעיר. לא יסולא בפז ערכו ולו בזכות יצירת מופת בלתי נשכחת – "מזבח איסנהיים" של הצייר גרונוולד המתוארך לשנת 1515. אך מעבר לשכיית חמדה זו, המוזיאון, המבנה שהיה מנזר, הקלוייסטר וצירות האמנות האחרות שוות בוקר של תרבות. 
משהשכלנו, נצא מקולמר דרומה על ה 417 – D לכיוון הכפר Eguisheim. זהו כפר מקסים ומשובב נפש, הבנוי בצורה קונצנטרית על רחובותיו הציוריים, בנייני העץ הצבעוניים וסמטאותיו הצרות. לא להחמיץ בשום פנים. בכפר כדאי לבקר ביקב של Leon Beyer, איש חם ואוהב חיים שהוזמן לביקור בארץ לאחרונה. יינותיו היו תדיר מן השמות המפורסמים של אלזאס. הוא ישמח לארחכם ביקב ולהטעימכם מיינותיו 03.89.41.41.05 

מאגיסהיים המשיכו דרומה ל- Husseren –les- chateaux, הדרך יפהפייה ותוכלו לזהות את שרידי הטירות של Eguisheim. אם היום יפה למה לא לעלות לתצפית חביבה על האזור או לצאת לטיול ל"דרך חמשת הטירות". מכל מקום, מימינכם תראו את הכרמים הגבוהים ביותר באלזאס 380 מ' מעל לפני הים. 
הגיע כבר שוב שעת צהריים ואם לא תאכלו לא תגדלו, על כן המשיכו דרומה לכפר Pfaffenheim ושם תפגשו במסעדה מקסימה – Au Petit Pfaffenheim. כאן תוכלו שוב להתענג על המטבח האלזאסי והיום כדי לחדש הזמינו Roigebrageldi או Schiffala שזה "בקר נמוך" מעושן או לחילופין Coq au Riesling עדין וטוב ותקנחו בטארט מיראבל שהם בני דודים קרובים של השזיפים ועושים מהם גם יי"ש יוצא מן הכלל. 

משאכלנו ושבענו נמשיך דרומה לפי השילוט Guebwiller, זהו אחד המקומות השחונים ביותר בצרפת כולה 550 מ"מ משקעים בשנה. זוהי כבר למעשה עיירה יותר מאשר כפר, חובבי האמנות והנצרות ימצאו לנכון לעצור כאן לביקור בשתי כנסיות מעניינות. אחרים יבקשו לבקר ביקב הפרטי הגדול ביותר באלזאס השומר על רמה נדירה עבור גודלו, זהו יקב Schlumberger שיינותיו בעיקר הגוורצטרמינר מחלקת Kessler והריזלינג מ-Saering מהווים תמורה נפלאה ומלבבת. 
אך הדבר הנכון לעשות עתה הוא לצאת על ה- 430 – D דרך עמק גבווילר לכיוון אגם Lauch. זוהי דרך מקסימה העוברת על יד אחד המנזרים הרומאניים המפורסמים בצרפת Murbach מן המאה ה12-. המבקרים יבקרו והאחרים ימשיכו הלאה אל האגם, ניתן לשלב טיולים ברגל או לשחות אם מזג האוויר מאפשר זאת. 
חזרה לכיוון דרך היין ומזרחה והלאה מרחק כמה ק"מ תגיעו למוזיאון אקולוגי מרתק ומלמד על אופן החיים באלזאס לאורך ההיסטוריה. זהו ה- Ecomusee. אני ממליץ בחום לכל החפצים לדעת כיצד חיו, כיצד פעלו הכפרים והחברה האלזאסית לאורך ימי הביניים. מוסד חשוב. וחזרה לקולמר. 

ביקרנו באלזאס ולא דיברנו על שטרסבורג… בטוחני שיש שיראו בכך פשע, אך למצער, דיונינו עסק מראשיתו ועד סופו המוקדם (אילוצי מערכת..) אך ורק בדרך היין של אלזאס ולצערי אין לשטרסבורג מכורתי המדהימה, המקסימה והמשמחת לבב אנוש כהוא זה עם דרך היין של אלזאס. 

ברם בטוחני שאם כבר הגעתם כה רחוק על המפה, לא תנסו להספיק כל בים יומיים, ותניחו לעצמכם להמשיך את הביקור באלזאס רבתי כפי שהיא ראויה. וזה אומר לפחות יומיים שלושה נוספים כדי להכיל את כל נפלאות אלזאס, את הקתדראלה הגותית המושלמת, את פלאיה הקולינאריים הממתינים לכם בשטרסבורג והדברים כולם הלא הם כתובים בספר דברי הימים לפלך אלזאס. 

להנאתכם ובהצלחה .

אנו מאחלים לכם הנאה וטיול מוצלח.התכנית המוצעת הינה בגדר המלצה בלבד .

האתר או אלי פליישר  אינם אחראים למסלול או כל דבר אחר בהמלצות הנ"ל.

 נא להקפיד לבדוק את המסלולים המוצעים היטב לפני יציאה לטיול .

